@ H MALAGA gastro
& LIS marketing

SALON DE INNOVACION FEB 2019
EN HOSTELERIA

GASTROMARKETING 2019 VOLVERA A CELEBRARSE EN PARALELO A H&T, EL GRAN
ENCUENTRO PROFESIONAL DE LA HOSTELERIA Y EL TURISMO

El Salén de Innovacion en Hosteleria, H&T, se consolida en su vigesimoprimera edicion
como una de las principales citas sectoriales especializada en equipamiento, servicios y
alimentacion para la hosteleria, la hoteleria y el turismo. De esta manera, contara por
segundo afio consecutivo con la celebracion en paralelo de Gastromarketing el préximo 4
de febrero de 2019. La confluencia de ambas convocatorias convertira a Malaga en punto
de encuentro de profesionales y chefs de renombre

A través de un extenso programa de demostraciones, catas y ponencias con gran protagonismo
de la gastronomia, la enologia, la innovacion y la transformacion digital, H&T, Salén de
Innovacién en Hosteleria, afianza su posicién principal en el calendario de los encuentros
sectoriales en el Sur de Europa y la franja mediterranea para los profesionales que trabajan en
este ambito. Junto a ello, en el marco del salén tendra lugar por segundo afio consecutivo la
celebracion de Gastromarketing, el congreso pionero en Espafia especializado en la aplicacion
del marketing a la restauracion, el préximo 4 de febrero de 2019.

El congreso, que ya ha confirmado la participacién de algunos de sus ponentes, contara con la
presencia del chef vasco Andoni Luis Aduriz, uno de los cocineros mas influyentes del panorama
gastronémico y propietario del restaurante Mugaritz (Gipuzkoa), con dos Estrellas Michelin y
reconocido por sus tintes creativos e innovadores. Cabe destacar que Aduriz apuesta por la
evolucién de la cocina fusionada con la innovacion, es un creador versatil que busca una
experiencia que abarque todos los sentidos de los comensales.

Junto a él, acudiran también Philippe Regol, cocinero y apasionado de la cocina que desarrolla
sus dotes culinarias como critico gastronémico, cuyas reflexiones refleja en el blog ‘Observacién
Gastrondémica’. Estara también Alfonso Alcantara, director del portal Yoriento.com y reconocido
por orientar y asesorar a profesionales, empresas o directivos. En las siete ediciones de
Gastromarketing celebradas hasta el momento, el evento ha reunido a los nombres de referencia
en este ambito, caso de Joan Roca, Dario Méndez, Erika Silva, Angel Le6n, Dani Garcia, Jordi
Roca, Mario Sandoval, Alberto Chicote, Francis Paniego o Paco Morales, entre otros. La gran
respuesta del publico ha motivado que haya llevado sus encuentros a Madrid y Argentina.

Por su parte, H&T, que tendra lugar del 4 al 6 de febrero en FYCMA (Palacio de Ferias y
Congreso de Malaga), ofrecera nuevamente el catalogo mas amplio y diverso de proveedores
especializados en alimentacion y bebidas -con un espacio especifico para el producto
gastronémico, novedad incorporada en 2018-, equipamiento y servicios, playas, mobiliario y
decoracién, lavanderia e higiene, climatizacion o distribucién automatica, entre otros.

H&T esta organizado por FYCMA. Tiene como promotores institucionales al Ayuntamiento de
Malaga, la Empresa Publica para la Gestion del Turismo y del Deporte de Andalucia — Junta de
Andalucia-, Turismo y Planificacién Costa del Sol, la Diputacién Provincial de Mélaga y la marca
promocional ‘Sabor a Malaga’. Como promotores sectoriales, participan la Asociacion de
Empresarios Hoteleros de la Costa del Sol (Aehcos), la Asociacién de Hosteleros de Mélaga
(Mahos) y la Asociacién de Empresarios de Playas de la Provincia de Malaga - Costa del Sol
(Aeplayas). Son partners Makro, San Miguel y Solan de Cabras. Colaboran también la Asociacion
de Empresarios de Camping de la Costa del Sol, el Centro de Innovacion Turistica de Andalucia
Lab, Gastroarte, Gastromarketing y La Kocina.

Toda la informacién esta disponible en www.salonhyt.com, en la pagina de Facebook y en el
perfil de Twitter @salonhyt.
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