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SAN MIGUEL RENUEVA SU PARTICIPACION EN H&T 2019 Y SE CONSOLIDA COMO
PARTNER ESTRATEGICO DEL EVENTO

La marca de cervezas San Miguel renueva su acuerdo de colaboracion con H&T, Salon
de Innovacion en Hosteleria, y se consolida con partner estratégico del evento. H&T
tendra lugar del 4 al 6 de febrero en FYCMA (Palacio de Ferias y Congresos de Malaga),
organizador del encuentro

El Salon de Innovacion en Hosteleria, H&T, confirma la implicacion y apoyo de San Miguel en
la celebracion de su vigesimoprimera edicion, que se celebrara en FYCMA (Palacio de Ferias y
Congresos de Malaga) -organizador del encuentro- los préximos dias 4, 5y 6 de febrero. Tras
participar en la convocatoria de 2018, cuando el salén reunié a mas de 9.000 profesionales, la
compafiia cervecera regresa en 2019 como uno de los partners principales.

Cabe mencionar que precisamente la gastronomia constituye un eje clave en 2019, con un
programa que reunira a algunos de los cocineros mas destacados del panorama nacional, con
un total de siete ‘Estrella Michelin’, caso de Yolanda Garcia, del restaurante Alejandro de
Roquetas de Mar (Almeria); Diego Gallegos, de Sollo de Fuengirola (Malaga); Benito Gémez,
de Bardal, ubicado en la también localidad malaguefia de Ronda; Rodrigo de la Calle, del
madrilefio El Invernadero; Kisko Garcia, del cordobés Choco, asi como Ricardo Sostre e
Ignacio Solana, de los establecimientos asturiano y cantabro respectivamente, Retiro y Solana.
Desde una perspectiva totalmente experiencial, este programa abordara también los secretos
de diferentes cocinas internacionales, como por ejemplo la peruana -de la mano de Omar
Malpartida, de Luma (Madrid)-, o la italiana, con la presencia de Matteo Manzato, de Venetiis
Resturant, de Benalmadena (Malaga). Asimismo, intervendran David Urieta, de China, y
Mariano Andrés, maximo responsable de Alimentacion y Bebidas en Wafi City de Dubai, en los
Emiratos Arabes Unidos.

En este contexto, San Miguel actia como “embajador’ del ambito cervecero dentro de una
propuesta global donde el producto autéctono regional y local, la fusion de sabores y
conceptos, y el maridaje de estas propuestas con el vino y la cerveza como protagonistas.

La marca esta vinculada y comprometida con Malaga desde hace méas de 50 afios, estando
presente en los acontecimientos mas especiales de la ciudad, e implicandose y colaborando de
forma activa en diferentes sectores. Apostar un afio mas por el Salén de Innovaciéon en
Hosteleria refuerza el compromiso que San Miguel tiene con los malaguefios.

Ademas, San Miguel posee una amplia gama de cervezas nacionales que hace que su
producto maride a la perfeccion con la variedad de propuestas gastronémicas que podran
encontrarse en H&T, destacando San Miguel Selecta, San Miguel Fresca, San Miguel 1516,
San Miguel 0,0. o Manila de San Miguel, que cuentan con importantes premios internacionales.

Dentro de las actividades promovidas por la marca de cerveza en este H&T, destaca la
intervencién de Diego Gallegos, Chef de Restaurante Sollo en Fuengirola (1 Estrella Michelin)
que hablaréa de la Sostenibilidad en la alta cocina en su charla del préximo lunes.

Cocinero, investigador, y recreador gastronémico, conocido como “El chef del caviar’ ha
reinventado los sabores de la cocina tradicional andaluza, contando como principal materia
prima con el esturion andaluz que cultiva en su propio restaurante mediante un sistema
acuaponico.

Sostenibilidad, trazabilidad, e innovacién todo eso es la cocina de Restaurante Sollo. Dando la
garantia al comensal que cuidan de la materia prima vegetal y animal desde que nace hasta
que se degusta en el plato. Para Gallegos, tomar conciencia, y demostrar que la alta cocina no
es incompatible con la sostenibilidad es un reto.
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El salén H&T encara su vigesimoprimera edicibn como una convocatoria histérica a tenor del
namero de empresas representantes, con mas de 200 compafiias y firmas especializadas en la
provision de alimentacion, equipamiento y servicios para hosteleria, hoteleria y turismo. Asi, y
en su objetivo de aglutinar una oferta integral para empresarios y profesionales de estas
actividades, se celebrard, por primera vez, en paralelo a Ginebralia, el gran encuentro sectorial
de las principales marcas de ginebras e industria auxiliar relacionada con la hosteleria de ocio -
los dias 4 y 5 de febrero-. Ademas, la jornada inaugural coincidira con una nueva convocatoria
de Gastromarketing, el congreso pionero en Espafia especializado en la aplicacién del
marketing a la restauracion, que llevard hasta Malaga al chef Andoni Luis Aduriz -propietario
del restaurante guipuzcoano ‘Mugaritz’-, al critico Philippe Regol o al experto en gestion
empresarial Alfonso Alcantara, entre otros.

H&T esta organizado por FYCMA. Tiene como promotores institucionales al Ayuntamiento de
Malaga, la Empresa Publica para la Gestion del Turismo y del Deporte de Andalucia — Junta de
Andalucia-, la Diputacién de Malaga, Turismo y Planificacién Costa del Sol y la marca
promocional ‘Sabor a Malaga’. Como promotores sectoriales, participan la Asociacion de
Empresarios Hoteleros de la Costa del Sol (Aehcos), la Asociacion de Hosteleros de Malaga
(Mahos) y la Asociacion de Empresarios de Playas de la Provincia de Malaga - Costa del Sol
(Aeplayas). En el ambito corporativo, ademas a San Miguel, tiene como partner a Makro y Pira
Ovens. Colaboran también Aecamping (Asociacion de Empresarios de Camping de la Costa
del Sol), el Centro de Innovacién Turistica de Andalucia Lab —Consejeria de Turismo y Deporte
de la Junta de Andalucia-, Gastroarte, Gastromarketing y La Kocina.

Toda la informacién esta disponible en www.salonhyt.com, en la pagina de Facebook y en el
perfil de Twitter @salonhyt.
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