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H&T 2027 TENDRA LUGAR DEL 8 AL 10 DE FEBRERO DE 2027 CON UNA OFERTA
AMPLIADA Y MAYOR PROYECCION INTERNACIONAL

H&T, Saléon de Innovacién en Hosteleria, regresa en 2027 con una edicién que
ampliara su alcance para atraer nuevas empresas, mercados y perfiles
especializados. El salén, que se celebrara del 8 al 10 de febrero en FYCMA (Palacio
de Ferias y Congresos de Malaga), del Ayuntamiento de Malaga, crecera en
superficie expositiva y presentara una agenda disefiada en torno a los principales
retos y oportunidades de la hosteleria, la hoteleria y el turismo

Maélaga, 15 de julio de 2026.- Vuelve H&T, Salén de Innovacion en Hosteleria, en 2027.
La industria tiene una cita del 8 al 10 de febrero en FYCMA (Palacio de Ferias y
Congresos de Malaga), del Ayuntamiento de Malaga, en uno de los principales
encuentros anuales para la hosteleria, la hoteleria y el turismo. Con una creciente
proyeccion internacional, H&T 2027 da un paso mas para responder a las necesidades
de un sector en constante transformacion. Amplia su espacio expositivo y ofrece un
programa de contenidos cuidadosamente seleccionado para ayudar a compaiias y
profesionales a afrontar los retos del presente y anticiparse a los del futuro.

La edicion 2027 estrenara cartel y se presentara bajo el lema ‘Eleva la experiencia’, un
concepto que acompana el crecimiento del salén y su apuesta por ampliar la presencia
de empresas, mercados y profesionales especializados en un entorno de referencia
donde confluyen equipamiento, servicios, gastronomia e innovacion aplicada.

Asi, H&T refuerza su papel como punto de encuentro para empresas y profesionales
con capacidad de decisién. El objetivo es seguir atrayendo un visitante cada vez mas
cualificado, favoreciendo el contacto entre oferta y demanda y facilitando nuevas
relaciones comerciales y oportunidades de negocio. En linea con esta propuesta, la
edicién 2027 ampliara su espacio expositivo con el refuerzo del anexo al pabellén 2 y la
ampliacion del pabellon 3, incorporando nuevas compafiias y soluciones que
enriqueceran la experiencia de expositores y visitantes.

Ademas, la dimension internacional de H&T avanza con la incorporacion de entidades,
marcas y delegaciones procedentes de mercados estratégicos. Una evolucion que
enriquece la oferta disponible, amplia la vision global del sector, favorece el intercambio
de conocimiento y la colaboracién entre profesionales.

Contenidos especializados

H&T apuesta por una programacion cuidadosamente seleccionada para reunir a
profesionales y expertos que comparten experiencias, casos de éxito y conocimiento
con aplicacion practica. Un programa pensado para ofrecer una vision util sobre los retos
que afrontan la hosteleria, la hoteleria y el turismo, y acercar herramientas que ayuden
a empresas y profesionales en la toma de decisiones.
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De esta manera, en el Main Stage, los asistentes podran acceder a conocimiento de
aplicacion practica que impulse la competitividad de los negocios. Asimismo, la
gastronomia ocupa un lugar destacado en H&T con un programa que integra
demostraciones culinarias, catas profesionales y presentaciones de producto. Chefs,
sumilleres y especialistas compartiran técnicas, tendencias y experiencias dirigidas al
canal profesional en Kitchen Lab y en la Sala de Catas, espacios concebidos para poner
en valor el producto, la creatividad y el conocimiento como motores de innovacion y
diferenciacion.

Ademas, H&T volvera a ser el punto de encuentro elegido por asociaciones,
organizaciones profesionales e instituciones para celebrar jornadas, reuniones
sectoriales y sesiones de trabajo. Una agenda que favorece el intercambio de
conocimiento, las relaciones profesionales y la colaboracion entre los diferentes actores
que forman parte de la hosteleria, la hoteleria y el turismo.

H&T esta organizado por FYCMA (Palacio de Ferias y Congresos de Malaga), del
Ayuntamiento de Malaga. Como promotores sectoriales participan la Asociacion de
Empresarios de Playas Malaga-Costa del Sol (Aeplayas), la Asociacion de Hosteleros
de Malaga (Mahos) y la Asociacion de Empresarios Hoteleros de la Costa del Sol
(Aehcos).

Toda la informacion del salon se puede consultar en www.salonhyt.com, y en los perfiles
de Facebook, Instagram, X y Linkedin.



http://www.salonhyt.com/
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https://www.instagram.com/salonhyt/
https://twitter.com/SalonHyT
https://www.linkedin.com/showcase/salon-h&t/

